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RESUMO

O presente trabalho é resultado parcial de pesquisa realizada no campo das ciéncias ambientais
intitulada “Sabores e Saberes: o Pequi (Caryocar brasiliense) e a os valores culturais do Cerrado”. Tem
por objetivo descrever o pequi (Caryocar brasiliense) como um fruto do cerrado e a sua incidéncia no
bioma. Também busca analisar os estudos botanicos e agronomicos dessa planta bem como os seus
diferentes usos (cosméticos, gastrondomicos, medicinais, dentre outras). Busca ainda identificar o fruto
do pequi por meio dos sabores e saberes da cultura popular, com énfase na gastronomia. A abordagem
tedrica e metodolégica utilizada teve como base a anilise qualitativa de documentos, mapas ¢ a
literatura que discorre sobre o tema. No enfoque do campo da historia da ciéncia, buscara analisar os
diferentes estudos promovidos pela Empraba Cerrados DF, que tem um grupo de pesquisadores

especializados no Caryocar brasiliense.
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